Beszamol6 Franciaorszagi szakmai tanulmanyi gyakorlatrol.

Szakmai ut ideje: 2018.05.19-26

A szakmai tanulmanyi program keretein beliill szakmai programokon vettem részt a
Tulle — Naves i Agrarszakképz6 Iskolaban, ahova didkjaink minden évben mennek harom
hetes gyakorlatra és a francia didkok nalunk Gyomaendrédon toltik a kotelezd éves
gyakorlataikat. Tobb szakoktatd tarsaimmal és intézménylinkkel kapcsolatban allo gyakorlati
képzohelyek képviseldi is tagjai voltak a delegicionak.

A tanulmanynt els6 allomashelyén megismertem a fovaros nevezetességeit jelentésebb
torténelmi emlékeit, emlékhelyeit (Notre Dame, Eiffel torony, Louvre, Diadal iv, Ismeretlen
katona sirja, Sacre Coeur), majd szakmai munkamegbeszélésen vettiink részt Gresoné Nesuta
Mariannal, aki a Parizsi Magyar Nagykovetség agrarattaséja és nagy érdeklddést tanusit azb

Erasmus programjaink irant.

A szakmai programok f6 helyszinén, a Navesi Agrar Szakképz6 Kozpontban el6szor a

képzési formakkal ismerkedtem meg.



Az igazgatd Ur bemutatta az oktatott szakmakat, szakteriileteket (mezdgazdasagi €s
allattenyésztd, szocidlis gondozd ¢és 4apold, lovasz, allat egészségligyi képzés,
biogazdalkodas). Az oktatasi rendszerben tobb képzésbe csatlakozhatnak a didkok. A 14.
¢letéviiket betoltott tanulok 3 év alatt szakmat szerezhetnek. A masik képzésben 4 év alatt
szakmai targyakat tanulnak és altalanos érettségi vizsgat tesznek. Ezt kovetden technikus
képzésben vehetnek részt, amely 2 éves. Erre épiil a biogazdalkodo képzés, amely 1 éves. Ezt
kovetden jelentkezhetnek a felsdoktatdsba. Azok a didkok, akik mar 15 év felettiek, 3 vagy 4
¢év alatt szakmat szerezhetnek. Ez az oktatasi forma nagyon gyakorlat orientalt és azoknak a

tanuloknak is lehetéséget nyujt a szakma megszerzésére, akik nehezebben tanulnak.
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Jelentés allami tamogatasbol felujitottak az intézmény szaktantermeit. Az
osztalytermeket ugy alakitottdk ki, hogy kis csoportos képzésben a tanulok az elméleti és
gyakorlati képzés alapjait egyarant elsajatithassak. Példaul a csecsemdgondozd képzés
esetében nem csak élethli babdkat lattunk, hanem a csecsemdégondozashoz sziikséges minden
eszkozt, felszerelést, berendezést, ruhakat, fiirdetd szereket. Ez azért nagyon jo, mert az
elméletben elsajatitott ismereteket rogton a gyakorlatban elvégezhetik, igy amikor kiilsé
helyszinen 1év6 12 hetes szakmai gyakorlatra mennek, mar megfelel6 alapokkal rendelkeznek

az ottani munkavégzéshez.



Az iskola tangazdasdgiban biogazdalkodast folytatnak. Az itt eldallitott termeékek
nagyon jol értékesithetok a helyi piacon. A {6 allattenyésztési dgazat a husmarha tartas. Az
allatokat extenziv modon tartjak, igy a legeltetéses gazdalkodast helyezik el6térbe. A limusin
borjak, valamint a tenyészbikak spermainak értékesitésével is foglalkoznak a tangazdasagban.
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A lovakrdl egyedi nyilvantartast vezetnek, melyre az éallatok ultrahangos vizsgalati adatait is

felvezetik. A lovakat igavonasra és sportlovaglasra is hasznaljak.



A képzd kozponthoz tartozd lovarddban gondozzédk a lovakat. A mozgatasukrol a

karamokban, dijlovaglo, valamint fogathajté négyszdgben gondoskodnak.

A sertések értékesitése ¢€l6 és feldolgozott forméban torténik. Mivel biotermék

eldallitasrol van szo6 az ar joval magasabb, mint a hagyoményos termékek esetében.



A tangazdasag jol felszerelt, a termeléshez, tenyésztéshez sziikséges minden
felszerelés eszkoz, megfeleld berendezés, infrastruktira all rendelkezésre, igy kiemelkedden
magas eredményeket érhetnek el. Ez azért is fontos, mert a tanulék a legmodernebb
ismereteket tanulhatjadk meg és hasznalhatjdk a korszerli eszkozoket. A didkok a gyakorlati
ismereteket allatorvosoktol, magasan szakképzett dolgozoktol, szakoktatoktol sajatithatjak el.

A tangazdasag termékeit hetente egyszer az iskolai menzan fogyaszthatjak a tanulok.
A kornyezettudatossagra is nagy hangsulyt fektetnek, hiszen havonta felhivjak a tanulok
figyelmét a pazarlasra. Az el nem fogyasztott €s visszavitt ételmaradék mennyiségét
kifiiggesztik a konyhan és feltiintetik hany ember lakott volna jol ebbdl az adagbdl. Persze az
ételmaradékot ujrahasznositjak a gazdasagban.

A helyi és kornyékbeli vallalkozok is aktivan besegitenek a gazdalkodasba, jelentosen
tamogatjak az iskolat, nem csak anyagilag, hanem munkaval is. Kint tartozkodasunk ideje
alatt egy csaladi gazdalkodo6 ingyenesen egy napot dolgozott az intézmény tangazdasagaban,
segitve a Szénabetakaritdsi munkakat.

Az intézményben 400 tanuloval dupla annyi alkalmazott foglalkozik, mint hazankban.
A szakoktatok és tanarok munkdjat, pedagdgiai asszisztensek, szocialis munkasok, fejlesztd
pedagdgusok, pszicholdgusok segitik, akikhez a tanuldk barmikor fordulhatnak, hisz az iskola
épiiletében szamukra kiilon helyiségeket biztosit az intézmény. Ez a didkoknak is jo, mert
ilyenkor személyre szabott tanacsadast kapnak €s az egyéni haladasuk is jobban biztositott.

A tavolrol bejard tanulok kollégiumi ellatdsban részesiilnek. Az interndtushoz
kapcsolodo klubszobékban tolthetik a szabadidejiiket.

A didkok motivaltabbak a munkavégzés szempontjabol, mint a magyar diakok és
jobban vigyaznak a kornyezetre.

Az intézményben feln6tt képzd kozpont is miikddik. A tanulni vagyo felndttek

képesitéssel és képesités nélkiil is jelentkezetnek a képzésekre (allattenyésztd, zoldség



gyiimolcs termesztd, szocialis kisegitd, tajépitd, tajrendezé) melyek idbtartalma 9-11 honap
kozotti és 6-8 hetet toltenek vallalatoknal szakmai gyakorlaton. A kozpont vezetéje és a
regionalis agrarkozpont munkatarsa egy egyediilallo kezdeményezést mutatott be nekiink. A
projekt a helyi vallalkozok és az iskola kezdeményezésére jott létre. Célja, hogy egy
termékfeldolgoz6 tlizemet hozzanak létre, ahol a kornyék gazdalkodoi altal megtermelt
nyersanyagot dolgozzdk fel és igy értékesitik a helyi és régidos piacon. Az iizemben

fagyasztott termék eldallitas, husfeldolgozas, konzerv, lekvarkészités zajlik majd.

Egy csaladi gazdasdgot is meglatogattunk, ahol a folids zoldség,
gylimolcstermesztéssel ismerkedtiink meg. A baby beef marhatartas fortélyaiba is betekintést
nyertiink. A tejes marha eldallitas kimondottan helyi és francia specialitas. Az allatok az egész
tenyésztési periodus alatt csak tejet és tejpotlot, valamint vitamin kiegészitdt kapnak. Az igy
tartott allatok husa, bére fehér. A hizlalashoz sziikséges tej biztositdsa érdekében tejeld
teheneket is tartanak, legeltetdé gazdalkodasban. A farmgazdasag energiaellatasat
napelemekkel oldjdk meg. A ndvénytermesztésben eldallitott kenyérgabonakbdl hetente
kétszer a csaladi pékségben kenyeret siitnek, melyet a kisboltjukban értékesitenek. A farm az
iskolabol gyakorlatra érkez6 didkokat is fogad.

A kornyék nevezetes turisztikai utvonalait is bejartam. Megnéztem az aubazinei
apatsagot és végigjartam az apatok csatorndjanak Utjat és a navesi templomot, mely diofabol

faragott oltara a vilagorokseég részét képezi.



A szakmai ut soran jobban megismertem a francia oktatasi és gyakorlati képzés
rendszerét. A biogazdalkodas alternativait, a csaladi farmgazdasagok miikddését, a specialis
tejes huismarhatartast és nem utolsé sorban az orszag torténelmével, kulturalis emlékeivel is
ismerkedtiink.

Eszrevételeim a szakmai uttal kapcsolatba: a képzésiik nagyon gyakorlatorientlt, a gazdak
aktivan kapcsolddnak az iskolai munkahoz és élethez, példaul részt vesznek a betakaritasi
munkakban is. Igy hatékony a dualis képzés. A targyi és személyi feltételek adottak,
modernek, korszerliek, kdvetik a munkaerd piaci igényeket.

Javaslataim:tobb diakot és tanart kivinni az Erasmus programban, hogy megismerjék a
munkamodszeriiket €s alkalmazzak itthon. Beadni palyazatokat és dolgozni veliik egyfitt.

Beszamolot készitette: Molnar Andrea agrarmérndk, mérnoktanar



